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Wir sind in der Welt vieler Kiichen zu Hause. Gerade vor dem Hintergrund
der Kulturbauptstadt 2010 ist uns allerdings die regionale Kiiche des
Rubrgebiets noch bewusster geworden. Jeder Mensch braucht eine Heimat,
auch eine kRulinarische..

Vielfdltige Kiicheneinfliisse haben die Kiiche unserer Region geprdgt. Zur
traditionellen Kiiche Westfalens, des Rbeinlandes und des Bergischen Lan-
des, kamen - im Zuge der Industrialisierung - die Kiichen der Zuwanderer
aus Ostpreufsen und Schlesien, dem beutigen Polen, aus dem Mittelmeer-
raum usw, ...

Aus diesen Einfliissen ist eine ,, Kunterbunt-Kiiche“ entstanden. Traditionen
gingen teilweise verlorven. Wir sind Reine Freunde Rulinarischer Beliebig-
keit.Von daber schitzen wir die Rulinarischen Traditionen unserer Region.
Das bedeutet fiir uns aber kein Zuriick zu derben, Ralorienstrotzenden
Eintopfen, vielmebr ist unsere moderne traditionelle Kiiche entfettet, fein
und héchst attraktiv. Dabei machen wir die Einfliisse der zugewanderten
Kiichentraditionen wieder erfabrbar und schmeckbar:

Wi, Kéche aus Dortmund, Sprockhével, Herne und Waltrop, haben uns
einer modernen, eigensidndigen Cross-over Kiiche der Metropole Rubr ver-
schrieben. Dazu baben wir uns zu einer Rleinen, feinen Gruppe zusam-
mengetan und tauften uns ReUier.

In dieser ersten ReVier Ausgabe zeigen wir Ibnen unser Angebot an moder-
ner; Rreativer, hochwertiger und zugleich authentischer Rubrgebiets-Kiiche.
Wir bieten Ibnen diese Kiiche als berbstliche Meniis in unseren jeweiligen
Restaurants an. Zum Auftakt Rochen wir fiir Sie ein gemeinsames Menii
im Gasthaus Stromberg und stellen uns damit als Gruppe ReUier vor:
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BS.: Zu bochwertiger Kiiche gehort eine gute Flasche Wein. Da bekanntlich an
der Rubr kein Wein wdichst, haben wir nach Weinregionen Ausschau gebalten,
die zu unserer Kiiche passen. Die Top-Winzer aus der Region Rbeinhessen ge-
boren dazu. Aus diesem Grund empfeblen wir ibre Weine unseren Gdsten zu
unseren Herbstmeniis.
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Auftakt

gemeinsames Menii im
Gasthaus Stromberg, Waltrop
Sonntag, 11. Oktober 2009
ab 18.30 Ubr

Herbstliches ReUier- Menii
Empfang mit Riesling Sekt (Weingut Becker-Landgraf)
und kurzen Grujsworten durch Bernd Kern,
Geschdiftsfiibrer von Rbeinbessenwein e.V.

Julius Meimberg, Herne
Im Glas servierter feiner Bobnengemiise-Salat mit Apfel,
Birne und wiirzigem Kartoffelschaum,
gegrillte Panchetta-Scheibe und Chorizo-Spiefschen
2008 Riesling trocken, selektiert von ReUier bei Weingut Winter

Mario Kalweit, Dortmuncd
Mit Pumpernickel gratinierte Lachsschnitte
auf Ragout von Bergmannsaustern im eigenen Saft
2008 Grauburgunder Gutswein, Weingut Winter

Stefan Manier, Waltrop
Filet vom Kalb im Mantel
vom luftgetrockneten Waltroper Schinken
mit gebackenem Kalbsschwanz-Grissini
2007 Gau-Odernbeim St.Laurent, Luca’, Weingut Becker-Landgraf

Dirk Eggers, Sprockhével
Der Bergmannstriiffel - Variation von der Backpflaume:
geffiillt im Schlafrock | Parfait am Stiel | Sorbet & stifse Chips |
Schaum & Kompott vom Pfliimli im Glas |
eingelegt auf Pfanne]euchen I
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verbmdlxche Reswerung im Gasthaus Stmmberg erforderhch
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